
Thai- Kitchen Tgomasia 

Vorspeisen 
 

Thai-Fingerfood  Riesengarnelen, Frühlingsrollen, Won-Ton 
und Samosa mit süss-saurer Chilisauce (12 Stück) 26.00 
 
 
Hausgemachte Frühlingsrollen  mit Sesam Honig Sojasauce 
vegetarisch mit Gemüse 6.- 
Hackfleisch und Shii Take Pilze 8.-  
 

Tom Kha Gai  scharfe Kokosnusssuppe 
mit Poulet und frischem Gemüse 14.00  
  
 
Tom Yam Gung  scharfe Kokosnusssuppe 
mit Crevetten, frischem Gemüse 16.50  
  
  
Thai Beef Larb  lauwarmer gebratener Rindfleischsalat 
mit Zwiebeln, Minze und Frühlingszwiebeln 26.00 
 
 
Glasnudelsalat  mit gebratenen Tiger Prawns 
Frühlingszwiebeln und asiatischen Kräutern 24.00 
 
  
 

Vegetarisch 
 

Tom Kha Phe – scharfe Kokosnusssuppe                                         
mit Pilzen und frischem Gemüse          13.50/ 21.00 gross 
                                                                  
  
Thai- Curry  von Shii Take und Austernpilzen            
mit frischem asiatischem Gemüse  
und Ingwer         38.00 



Thai- Kitchen Tgomasia 

Hauptgänge 
 

Red- Curry von Tiger Prawns  mit gebratenem asiatischem  
Gemüse und Zitronengrass 48.00 
 

Rindsfiletstreifen sweet & sour  mit Knoblauch und asiatischem  
Gemüse in süss saurer Sojasauce 46.00 
 

Tom Kha Gai  scharfe Kokosnusssuppe 
mit Poulet und frischem Gemüse  21.00 gross 
  
 
Tom Yam Gung  scharfe Kokosnusssuppe 
mit Crevetten und frischem Gemüse  24.00 gross 
 

alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert 

 
 

Fusion- Kitchen 
 
 
Spaghetti -  WOK  mit Riesencrevetten und Gemüse  
sweet & sour         32.50 

 

Thunfischfilet  kurz angebraten  
mit Ingwer Risotto und Sesamjus      44.00 

 

Rösti “Thai Style”  mit gebratenem Poulet, Ananas und Gemüse 
und gelber Curry- Kokosnussauce                                                             35.50                                                                                    

 

 

 



 

Thai- Kitchen Tgomasia 

Dessert 
 

Gerührter Eiskaffee   12.50 
klein              9.50 
 

Lauwarmes Schokoladentörtli  mit flüssigem Kern    
auf Mangosaucenspiegel              15.50 
 

Merengues  mit exotischem Sorbet   
und geschlagenem Rahm              12.00 
 

Coupe « Bangkok » mit Kokosnussglacé   
 geschlagenem Rahm und Schoggisauce              14.50 
 

Erfrischende Sorbets oder Rahmglace pro Kugel   4.00 
( Mango, Zitrone, Vanille,  
 Mocca, Schoggi ) 
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